
Gnudi di melanzane con salsa di peperoni, crema d’aglione della Valdichiana, 
pomodorini confit e ricotta stagionata

(1-3-7)
16

Crespella ripiena di Cinta Senese, crema di zafferano e julienne di zucchine alla menta 
con scaglie di Pipparello

(1-3-7)
18

Calamarata con ragu bianco di coniglio, fave fresche, olive taggiasche, polvere di 
cappero e crema di burrata

( 1-3-7-10 )
18

Ravioli ripieni di cacio e pepe, crema di datterini, cozze, moscardini e spugna al prez-
zemolo

(1-2-3-4-7-8-14)
18

Fusillone di Gragnano con pesto alle erbette del nostro orto, tartare di gamberi rossi, 
briciole di pane piccante

(1-2-7-13)
18

SELEZIONE DI FORMAGGI CON MIELE E CONFETTURE FATTE IN CASA
CHEESE SELECTION WITH HONEY AND HANDMADE JAMS

14€
(7)

CESTINO DI PASTA FROLLA CON NAMELAKA AL CIOCCOLATO BIANCO, 
VANIGLIA E PERE AL COGNAC

PASTRY BASKET WITH WHITE CHOCOLATE NAMELAKA, VANILLA AND 
SCENTED COGNAC PEARS

10€
(1-3-7-13)

TARTE TATiN CON CREMA iNGLESE 
TARTE TATiN WITH ENGLISH CREAM

10€
(1-3-7)

BAVARESE AL PISTACCHIO, BISCOTTO AL CACAO E MANGO
PISTACHIO BAVARESE, CHOCOLATE BISCUIT AND MANGO

10€
(1-3-7-13)


	Pagina 1

